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PREMIERES

Cf)__'l_'ES de BORDEAUX

La région des Premiéres Cotes de Bordeaux
s’étend sur des coteaux surplombant la Ga-
ronne, offrant un paysage vallonné ou vignes,
foréts et prairies se mélent harmonieusement.
Son terroir d’exception permet I'élaboration
de vins d’une grande richesse et diversité.

La région produit des rouges équilibrés et
structures, des blancs secs vifs et aroma-
tiques, ainsi que des rosés et clairets frais et
fruités. Les liquoreux, quant a eux, offrent
une douceur subtile et raffinee.

Ce vignoble, alliant tradition et innovation,
est le berceau de huit appellations.

Transmis de génération en génération, ce
savoir-faire viticole repose sur la passion
des hommes et des femmes qui cultivent la
vigne avec exigence et engagement pour
I’environnement.

|ci, ’lhomme et la nature travaillent en symbiose
pour donner naissance a des vins authentiques,
reflet d’un territoire vivant et préserve.
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Premiéres Cotes de Bordeaux

Cadillac Cotes de Bordeaux
Premieres Cotes de Bordeaux et Cadillac
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Neil Becede

39, chemin de Bernes
33450 Saint-Loubes
Port. 06 3275 07 99
contact(@haut-tellas.fr

o

Visite des chais, explication des vinifications
et élevaEe, déﬁustation. Soirée moules/frites
le samedi soir (pensez a réserver).

CARIGNAN-DE-BORDEAUX

Terroir et Tradition

60 allée des chateaux

33360 Carignan-de-Bordeaux
Tel. 0556 212130

tt@chateau-ca rignan.com

Food truck, concert, atelier accord mets et vins.

LATRESNE

Franck Doermann

16, chemin du moulin de Rambal
33360 Latresne

Port. 06 76 75 48 27

chateaupascot33(@gmail.com

@

Vistes des chais et repas champétre.

Cécile Mallié Verdier et Thierry Mallié
28, chemin du Jonc

33360 Camblanes-et-Meynac

Port. 06 8573 09 23

chateaubrethous(@gmail.com

=

Visite, explication de la culture en bio et
biodynamie, dégustation des vins bio, food
trucz Coquelicot (réservation souhaitée),
atelier cafe, artistes, concert jazz dimanche
15h, Journée de I'Agriculture, pique-nique
chez le vigneron indépendant.

Alexandre Beaumont
37, route de la Lande
33360 Camblanes-et-Meynac
Port. 06 84 571676 —
a-beaumont(@orange.fr &

Visite du vignoble. Dégustation des vins en
fonction des cépages et des terroirs.

SAINT-CAPRAIS-
DE-BORDEAUX

Franck Courreges

27, chemin de Caucetey

33880 Saint-Caprais-de-Bordeaux
Port. 06 28 27 76 64

vignoblescourreges(@gmail.com

E3j

Visite du chai familial, dégustation des vins,
le samedi de 15h a 18h guitare accoustique
avec Jerome Paris.
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SARL Renon

532, route du Moulin a vent
33550 Tabanac

Port. 06 3610 11 50

chenyu(@chateau-renon.fr

4

Dégustation, visite du chai et promenade
dans le jardin magnifique.

Chateau

Maria et Damien Chombart
295, chemin de 'église
33550 Haux

Tel. 05573453 00
info@chateau-lamothe.com 7
Visite des chais troglodytes, dé&ustation de
nos vins et cocktails. Marché de createurs
et balade dans notre parc. Rétisserie pour
le dé_ieuner du dimanche mic!i. Escape game
tout le week-end sur réservation.

LANGOIRAN

SCEA des Vignobles Peroy

4, la Peyruche

33550 Langoiran

Port. 06 78 54 78 15
contact(@chateau-lapeyruche.com

2 I3

Deégustation, visite des chais et du vignoble.

Vignobles Gonfrier

16, route du lieu dit - le pied du chateau
33550 Langoiran

Tel. 0556 67 08 55

contact(@chateau-langoiran.com & L2
Venez partager un moment convivial sur notre
terrasse panoramique ! Déjeuner vigneron le
samedi et le dimanche midi, sur réservation,
autour de notre braséro. Au programme : visite
de notre chai souterrain suivie de la dégustation
de notre gamme, avec la présentation de nos
derniers millésimes et de nos nouveautés.

CAPIAN

Marlene Schmidt

D140 - 33550 Capian

Tel. 0556721976 .
(&)

Chéteau de Potiron vous ouvre ses portes
pour un week-end placé sous le signe du
partage : visites du chai, dégustations de
nos vins et découverte de nos derniéres
nouveautés, jambon a la broche le midi et
animations autour du vin, dans une ambiance
festive au cceur de notre vignoble.

ms(@chateau-de-potiron.com

EARL Vignobles Moncla
8 chemin du télégraphe - 33550 Capian
Port. 06 15 20 39 64

contact(@domainededarbalot.com L2
LSD coutellerie pour aiguiser vos outils,
exposition des peintures §e Marie-Christine
Lapassere. Démonstration de self defense.
Journées sous le signe du développement
durable, des journées de lagriculture et de
l'alimentation. Animations, visites, jeux.
Possibilité de déjeuner sur place.
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SCEA du Domaine de Chateau Suau
600, Suau - 33550 Capian
Tel. 05567219 06

contact(@chateausuau.com

Ej

Randonnée le dimanche a 10h suivi d’un
apéritif offert, un méchoui (sur réservation)
et vieilles voitures le dimanche.

Yannick Evenou
1310 Route Henri N\aignan - 33410 Rions
Port. 06 30 8813 71

contact@chateau-reaut.com

Visite des chais et dégustation, déjeuner et
diner au restaurant panoramique, concert de
musique le soir.

Anais Bernard
83 impasse de I'Espinglet - 33410 Rions
Tel. 054779 66 71

. r:_ s
labastane(@gmail.com & JC3

Visite du nouveau chai a barriques et de la
salle de reception. Deégustation de vins et
jus bio (pétillant, rouge, blanc, rosé). Petite
restauration sur place.

Lieu dit Beneyt - 33410 Rions
Port. 06 30 56 06 06
chateau.beneyt(@gmail.com

@

Dégustation de nos vins animée et commen-
tée par les propriétaires cenologues (anglais
et espagnol possible).

Chateau Carsin

Neéa Berglund & Fabien Guillotin
197, route des cotes - 33410 Rions
Port. 07 87 36 37 61

nea(@carsin.com

E

2 en 1! Dégustation de nos vins biologiques
issus de vignobles voisins Chateau Carsin
et Chateau Petit Guillot. Plus de 20 vins a
déguster. Déjeuner scandinave a 22€ sur
réservation uniquement.

CARDAN

Valérie Labrousse
260 route du Vic
33410 Cardan

Tel. 0556 62 60 91
chateaudupayre(@gmail.com

(e

Atelier découverte de cépages autres, élaborer
ses cocktails, visite guidee francais et anglais,
pique nique ou repas du terroir sur réservation

20€

PAILLET

) Chéateau
Sainte-Catherine

1 chemin de Marquet

33550 Paillet

Tel. 0556 72 11 64 _
F (s

contact(@chateau-sainte-catherine.fr == =5

Balade dans les vignes bio du Chateau Sainte-
Catherine. Degustation des vins des trois
vignobles de Jgean Merlaut. Jeux et defis
autour du vin. Restauration sur place.
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Stéphane Rousselon
97 route des Coteaux - 33410 Laroque
Port. 06 19 83 19 56

chateau.pellerlaroque(@orange.fr W

Découverte du vignoble et son patrimoine.
Visite de la cave avec degustation de différents
cépages. Exposition dge véhicules anciens.
Pique-nique tiré du sac avec point de grillades
et apéritif offert. Tables et chaises mise a
disposition sur réservation. Jeux pour enfants.
Accés handicapé (sanitaires et caves).

EARL Vignobles Anne-Marie Gillet

370 routes des Cretes - 33410 Omet

Port. 06 08 32 76 61 .
chateaulabertrande(@hotmail.fr &

La ferme de Menauton ( foie- gras, conserves
de canards des Landes) proposera un repas
landais complet accompagne d’un verre de
Cadillac offert. Sur réservation de préférence
au 06 43 24 54 91. Tout le week-end :
Domaine Castel Sablons : Cognac, Brilot
charentais, Sirop au Cognac et bien sir,
degustation de nos vins.

DONZAC

2280 Route des Coteaux - 33410 Donzac
Port. 06 7398 18 48

je.crachereau(@orange.fr HE
Visite des chais animée par un cenologue.
Ouverture exceptionnelle d’anciens mille-
simes. 20% du montant des achats reservés a
une association pour la construction d’un puit
au Burkina Faso.

@ Domaine Le Filh

Patrick Arnaud
Le Filh - 33410 Donzac
Port. 06 15 88 44 01 - lefilh(@hotmail.com

Petit domaine bio familial et artisanal de 5
ha conduit avec exigence et peu dintrants.
Vinification peu interventionniste. Des
vins ou le miﬁésime s'exprime pleinement.
Dégustation des cuvées et cocktails élaborés

?v{)artir de nos vins. Restauration par la Ferme
oulié de Brassempouy. Musique live.

www.lefilh.com  @lefilh

SAINT-GERMAIN-
DE-GRAVES

Denis Chaussiée
33490 Saint-Germain-de-Graves
Port. 06 80 27 42 38

chaussiechevalblanc(@orange.fr &

Week-end festif & gourmand : Entrée libre,
Dégustation des Vins du Domaine, Marché
fermier, Déjeuner champétre des producteurs
le samedi et le dimanche midi (assis et a I'abri)
ou plat a emporter - Art, déco, créations.. et
animations sur les deux jours. Samedi vers 11h
Confrérie des Compagnons du Bordeaux -
Dimanche vers 11h ateliers Cocktails.

CADILLAC

Vignobles Jean Medeville
44 Chemin de Toinette - 33410 Cadillac

Tel. 055798 08 08 U
contact(@medeville.com & ﬂ
Au programme :

Visite dge la propriété et dégustation commen-
tée des vins. Déecouverte §e notre cuvee em-
blematique a travers plusieurs millésimes. Dé-

jeuner a la propriété. Marché de producteurs
(fromages, canards). Exposition de peinture.
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Chateau

Vignobles Darriet
8, Jean Faux Ouest - 33410 Loupiac
Tel. 0556 62 6175

jean-christophe(@vignoblesdarriet.fr

@

Visite des chais, degustaion de vieux millesimes
bk b

gastronomie landaise, foie gras, magret. Déjeu-

ner sur place possible (réservation conseillee).

Chateau

Vignobles Gillet Queyrens
1, les Plainiers - 33410 Loupiac
Port. 06 07341319

contact@peyruchet.com B

Dégustation de tous nos vins bio, casse-crote
champétre a réserver.

MONPRIMBLANC

Chateau

Vignobles Hervé David

42, chemin du Garre - 33410 Monprimblanc
Tel. 0556 62 97 59 JE——
vignobleshervedavid@orange.fr L2 @
Exposition de tracteurs, balade dans les
vignes commentée.

VERDELAIS

SCEA Girotti

104 chemin de Charreau
33490 Verdelais

Port. 061323 6124 —
chateau.charreau(@wanadoo.fr &

Le dimanche : marche des créateurs, food
truck, exposition, chateau gonflable. Sur
tout le week-end : dégustation gratuite
de nos vins, balade dans le vignob%e, jeux
surdimensionnés.

SAINT-MAIXANT

SC du Chateau La Prioulette
52, route de Malagar

33490 Saint-Maixant

Tel. 0556 62 0197
laprioulette@laprioulette.fr

Jeux de piste dans les vignes et jeux de plein
air pour les enfants. Vue panoramique sur la
vallée de la Garonne. Des tables sont mises a
disposition pour les déjeuners.

SAINTE-CROIX-DU-MONT

SCEA Les Vignobles Olivier Fleury
Chateau du Pavillon

33410 Sainte-Croix-du-Mont

Tel. 0556 62 0077 —
contact(@olivier-fleury.fr & @
Dimanche midi déjeuner ouvert avec des
huitres d’un ostreiculteur du bassin d’Arca-
chon sur la terrasse du Chateau.



ANIMATIONS

a la Maison des vins de Cadillac

Ateliers dégustation

Séances d’une heure avec un formateur de I'école du
vin de Bordeaux. Sans réservation et dans la limite des

I di ibles (3€/pers.).
places disponibles (3€/pers.) %L‘EGOLE

Samedi et dimanche OU VIM

3 11h, 12h, 14h, 15h, 16h et 17h DE BORDEAUX

Découvrez notre écomusée

+ Une exposition sur le travail de la Vigne et du Vin

Adapté aux familles, cet espace muséal présente la
richesse viticole patrimoniale et historique de la region.

+ Des jeux d’animations pour petits et grands

Aire de jeux pour enfants sur la vigne et le patrimoine,
des boites mystéres pour s’enrichir et s'amuser.
Accessible a tous.

+ Aire de pique-nique a votre disposition

Nos soirées estivales

+ APEROS VIGNERONS
Chaque jeudi du 25 juin a fin aolt des 18h

+ SOIREE VIGNERONS EN FETE
9 juillet dés 18h

Les Territoires fétent leur
Agriculture et leur Alimentation

Du 5 au 7 juin ! Les territoires coeur Entre-deux-
Mers et Sud Gironde, dont Convergence Garonne,
s'emparent des Journées Nationales de I'’Agriculture
pour célébrer leurs acteurs engagés. Producteurs
locaux, collectivités, associations de consommateurs, de
Jjardiniers, restaurateurs et points de vente proposeront
des animations festives, gourmandes et passionnantes.
Retrouvez toute la programmation pour petits et

grands sur https://feteagrialim2026.gogocarto.fr/

14

LES APPELLATIONS

Des portes de Bordeaux a celles de Langon, la région des
Premiéres Cotes de Bordeaux révéle un patrimoine exceptionnel
de chateaux historiques.

AOC CADILLAC
COTES DE BORDEAUX

D 84 866 vin
Vignerons ~ Hectares = Rouge
DEGUSTATION

Les Cadillac Cotes de Bordeaux rouges se distinguent par leur
robe soutenue, presque noire, une grande finesse aromatique,
une bouche ronde remarquablement structurée. lls peuvent s’af-
finer longuement en cave.

22 28

Vignerons Hectares

DEGUSTATION

Une robe aux teintes jaunes d’or, nez agréable avec des notes
d’acacia, vanille, péche... une bouche fruitée et aromatique. A
déguster jeune et frais a 8° ou 10°C. Conservation : une bouteille
ouverte peut se conserver 8 a 10 jours bouchée au frais.

23 62

Vignerons Hectares

DEGUSTATION

Vendanges par tries successives de grains nobles. Le Cadillac
est obligatoirement mis en bouteille au chateau. Sa robe aux
teintes jaunes d’or se rapproche de I'ambre avec le temps. Le nez
développe des arémes de miel, d’acacia, d’agrumes, d’abricot...
Dégusté jeune, la bouche est fruitée, nerveuse et racée, avec
I'age, elle acquiert plus d’onctuosité, de fondu et de corps.

15
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